Gourmetkaffet i riskzonen

Kvalitetskaffet fran Nicaragua hor inte bara till varldens
basta, det utgdr ocksa landets framtid, enligt dess storsta

kaffeexportor.

Men om temperaturerna fortsatter att stiga med nu- .
varande hastighet, finns det risk for att gourmetkaffet

forsvinner inom detta drhundrade.
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Pa bara fem ar har produktionen av kvalitets-
kaffe i Nicaragua 6kat frin cirka fem procent
av den totala kaffeproduktionen till minst 25
procent. Kvalitetsbonor, som vixer pa hoglan-
det, ir nimligen en bra affir. Odlarna tjinar
dubbelt s& mycket pd hoglandskaffet som pa de
traditionella bénorna.

Under kaffekrisen 2001 halverades virlds-
marknadspriset pa kaffe. I Nicaragua hamnade
tusentals kaffearbetare och -producenter pa
gatan, arbetsldsa eller vildigt skuldsatta. Ménga
emigrerade till Costa Rica, USA och Spanien.
Andra hittade alternativa inkomstkillor i bo-
skapsskéotsel och kakao. En sista grupp — unge-
fir hilften av kaffeproducenterna — gick 6ver
till att odla specialkaffe.

— I Nicaragua odlar vi inte kaffe i s stora
mingder att vi kan konkurrera pé virldsmark-
naden. Vér styrka idr kvaliteten, den dr vér
framtid, siger Gonzalo Castillo, frin Atlantic,
Nicaraguas storsta exportdr av kaffe.

Men denna framtid ir dventyrad av klimat-
férandringarna. Temperaturen riskerar att stiga
med tre grader i Nicaragua innan drhundradet
tar slut. Samtidigt ser regnen ut att minska
med minst 30 procent. Fér detta varnar bland
annat FN:s klimatpanel.

Jeremy Haggar, kaffeexpert fran forsknings-
centret Catie i Nicaragua, ar bekymrad. Enligt
honom kan produktionen av kvalitetskaffet
minska drastiskt pa grund av klimatférandring-
arna, i virsta fall upphéra helt om man inte
vidtar drastiska atgirder.

— Det frimsta hotet mot gourmetkaffet ir
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den stigande temperaturen, férklarar Haggar.

Till gourmetbonornas karakteristika hor
att de kriver skugga och mera regn in vanliga
bénor. Lingsamt mognande 6kar kvaliteten,
dirfor kriaver dessa bonor svalare viderlek. For
att certifieras som kvalitetskaffe ska det odlas
pé minst 700 meters hojd.

Uppvirmningen innebir att grinsen {or var
man kan odla gourmetkaffet hela tiden flyt-
tas hoégre upp; nistan 5o meter per artionde.
Nicaragua ir inte s hogt beliget. Dirfor kan
méjligheterna att odla specialkaffe dir minska
drastiskt — eller helt férsvinna inom detta
drhundrade.

— Ett omrdde som producerar kvalitetskaffe
idag, gor det inte lingre om nigra decennier,
konstaterar kaffeexperten.

De omraden som finns kvar ir dessutom
reserverade till att dterplantera skog pa.

De bergrikare grannlianderna Costa Rica och
Guatemala kommer att klara sig bittre, for-
utspar Haggar. Men i till exempel San Paolo

i Brasilien — virldens storsta kaffeproducent

— kommer kaffeproduktionen helt att upphéra
om den nuvarande utvecklingen fortsitter.

De hogre temperaturerna gor alltsi att kaf-
febénorna mognar snabbare och att kvaliteten
forsiamras. Samtidigt kommer skadedjur, som
nu bara finns p4 nivder nirmare havsytan, att
flytta sig hogre upp och angripa kaffebuskarna.
Sist men inte minst, dér kaffeblommorna vid
torka och hdgre temperaturer — och skérden
gér forlorad.
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Det handlar inte bara om att det kommer
att regna mindre och bli varmare. Vidervix-
lingarna blir alltmer extrema och frekventa:
virme, torka, orkaner och éversvimningar avlo-
ser varandra med stigande hastighet. Och alla
paverkar de kaffeproduktionen.

Ar 2005 hiirskade La Nifa, ett klimatfeno-
men som medfor 6kat regn. Kaffeskorden i
Nicaragua blev bra. Men det samma hinde inte
i Guatemala till exempel, dir regnen blev till
orkaner och ledde till versvimningar som for-
storde skorden. Gonzalo Castillo fran Atlantic
tilligger att vildigt mycket regn skapar svarta
kaffebénor — som #r av délig kvalitet. Okad
nederbérd medfor ocksa flera skadedjur och
sjukdomar.

I fjol, hirskade El Nifio, som 4r motsatsen till
La Nifa och medfér torka. Detta dr minskade
regnmingden med hilften — och kaffeskorden
likas.

— 2006 var en katastrof som kan jaimf6ras
med den vi upplevde med kaffekrisen 2007,
kommenterar Haggar.

I 4r 4r La Nifia framme igen och ger massor
av regn.

— Tidigare upptridde extrema klimatfeno-
men med fyra till sex &rs mellanrum. Nu ser
vi dem varje &r, férhallandena blir alltmer
extrema, framhaéller Haggar.

De dramatiska vixlingarna och osikerheten
gor livet vildigt svart for kaffeproducenterna.
Samtidigt har exporten av gourmetkaffe ut-
vecklat sig till en succéhistoria i Nicaragua och
andra linder. P4 virldsmarknaden har efter-
fragan pa de bittra, svarta dropparna av hog
kvalitet 6kat enormt de senaste &ren.

Men trots att produktionen i Nicaragua och
andra kaffeproducerande linder har 6kat, ir
det svirt att slicka torsten efter kvalitetskaffe.
Efterfrdgan ir stor. Sa stor att konsumenter i
Sverige och andra lander fir betala dyra pengar
for sitt favoritkaffe — om de 6verhuvudtaget
hittar det pd hyllan i affiren, siger Haggar.

Samtidigt kan den enskilda kaffeproducen-
ten inte gora mycket for att motarbeta de
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negativa konsekvenserna av de globala klimat-
indringarna.

— Det som bonden kan gora ir att forscka
paverka mikroklimatet, plantera flera trid. Men
redan nu odlar bonderna mestadels sitt kaffe
i skugga, sa det dr inte mycket de kan gora,
befarar kaffeexperten.

Men kaffeodlarna har blivit medvetna om
klimatet och dess risker, och vill veta mera, tror
Haggar:

— Vi méste lira oss mera om klimatférind-
ringarna och informera bénderna om hur de
kan skydda sig mot foljderna. Vi ska analysera
hur dndringarna paverkar kaffets kvalitet och
mingd. Vi maste ocksa utveckla kaffesorter
som ir mera motstdndskraftiga mot torka och
skadedjur, utan att det gar ut 6ver kvaliteten.

Det hir arbetet har Jeremy Haggar p&bérjat
tillsammans med kolleger frén Catie och andra
institutioner i Centralamerika. De har tagit
fram nya kaffesorter. Miljoministeriet i Nicara-
gua har ocksa borjat forska i klimatférandring-
arnas konsekvenser.

— Men resultaten ir fortfarande preliminira.
Vi vet for lite om verkningarna av de nya kaffe-
sorterna. Och vi vet alltfér lite om klimatind-
ringarna. Vi har ett stort arbete framfor oss,
avslutar Haggar.

Jeremy Haggar, kaffeexpert fran forskningscentret
Catie i Nicaragua.
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