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Kan man verkligen dricka vin till stark mat? Kan tva sa
smakrika ting verkligen komplettera och lyfta fram varan-
dra? Tja, varfor inte? Det menar i alla fall Sydasienskriben-
ten, forfattaren och livsnjutaren Zac O “YeaAH.

Vin och curry — en
het kombination

en ildre poet vid namn Vijay vid koks-

bordet, kedjerékandes och drickandes
slattar av Old Monk-rom och klagade pa
att hans rid mot kylskdpet haft katastro-
fala fsljder - att han av misstag halsat ur
en flaska viniger.

Jag slogs framst av det anakronistiska
i synen: resten av Indiens kulturnissar
har mangrant gatt 6ver till rédvin och
idag 4r inget vernissage komplett utan
vinglas pi silverbrickor och servitérer i
livré.

Men det &r inte alls linge sedan som
man bara kunde f3 en 6l att skélja ner sin
curry med. Det handlade inte s& mycket
om att vin och indisk mat inte uppfatta-
des som kompatibelt, utan f6r femton ar
sedan dracks det helt enkelt bara sprit och
ol. Visst, i New Delhi hade flottare krogar
till och med champagne, men en sa kallad
"Wine Shop” salde i princip allt dryckjom
utom just vin.

Liget forandrades nir familjen Grover
under 1980-talet pa prov planterade im-
porterad fransk Vitis vinifera pd en rad
platser frdn Kashmir i nord till Deccapla-
tan i syd, pa jakt efter god jordman.

Nar de forsta skordarna trampats, jésts,
buteljerats och flugits till Paris, fick en pa-
nel munskinkar smaka och alla fingrar pe-
kade pa flaskan fran Nandi Hills - ett po-

E n séndagsmorgon nir jag vaknade satt
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pulirt friluftsomride norr om Bangalore.

Dar anlades Indiens férsta moderna vin-
gard och numera odlas, pa ett par hundra
hektar mineralrik jord, dagtid smekt av
solen pa hogplatan (700 meter 6ver ha-
vet), nattetid i ljum svalka, Cabernet Sau-
vignon- och Shiraz-druvor som anpassat
sig val.

Kommer Nandi Hills jordman en dag att
jimféras med fransk terroir? Det fragar
jag mig — liksom alla de franska oenologer
som gjort studiebesck hir — nir jag lyck-
ats hitta vingardarna efter en halvtimmes
resaijeep.

NAGOT OMEDELBART SVAR kan ingen ge
pa fragan. Att bana vigen for en vinrevo-
lution har inte varit latt, men Grover gjor-
de ett smart drag i att engagera en oeno-
log fran Bordeaux, Michel Rolland - dgare
till ett antal chiteaux, en jetsettare vars
klientlista bestar av hundratals vingardar
och som har kallats fér "the Mick Jagger
of winemaking”. Han besoker vingirden
varje ar.

- Bra indiska viner ar som bra viner i vil-
ket land som helst, férklarar Rolland som
forst tvekade infor att anta utmaningen.

Rent tekniskt ansags tropiskt klimat inte
optimalt fér vinodling (Grovers tillhor de
fataliga viner som odlas kring ekvatorn),
men idag dr Rolland markbart stolt.
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- Skillnaden mellan indiskt och franskt
rédvin dr som skillnaden mellan en indier
och en fransos. Tva 6gon, tva armar, tva
ben... Allt annat ar relativt — det handlar
om kultur och smak.

Om man idag har ett indiskt vin pa me-
nyn vill &tminstone en seriés vinkinnare
testa det, mina vanner frigar inte ens ef-
ter slottsviner nar de kommer pa besék.

EN TREDJEDEL AV GROVERS produktion
exporteras, bland annat till Frankrike dir
Veuve Clicquot-Ponsardin gatt in som del-
dgare. Det skrivs mycket om deras djupro-
da &rgangsvin lagrat i ektunnor, La Réser-
ve som i Indien siljs for 80 kronor, efter
att branschtidningen Decanter hiaromaret
hyllade det som "best new world red”.

S& hur smakar det? I ett glas La Réserve
(2005) tycker jag mig f& en bestdmd for-
nimmelse av att druvorna vuxit pd mark
dir indiska gudinnor dansat erotiska
danser, ett klassiskt vin som efter att ha
luftats smeker tungan likt en orientalisk
matta kan géra om man dickar mitt pa
golvet. Vineriet gor dven ett av Indiens
fa rosévin, samt juste bordsvin i rott
och vitt. Nyligen introducerades ett ka-
raktirsfattigt 1igprisvin fér 35 kronor,
Sante, i f6rsta hand avsett som en intro-
duktion fér indiska konsumenter.

For det giller att hoja marknadsvoly-

Vinrankor for
framstdlining av
vin - numera allt
mindre sallsynt i
Indien.

"Kommer Nandi Hills jordman en
dag att jamforas med fransk terroir?"

men. Deras arliga produktion har korsat
en miljon flaskor per &r och nirmar sig tva
miljoner, vilket reflekterar den generella
trenden inom indisk vinhandel dr tillvix-
ten sidgs vara 25 till 30 procent &rligen.

Vad som ursprungligen uppfattades som
apart och excentriskt, har siledes visat
sig vara en succé. Indiens nyrika, en klass
som framtridde efter liberaliseringen
1991, vill sérskilja sig fran de gamla kapi-
talisterna som drack whisky - indisk eller
importerad beroende pa aktieportfoljens
tjocklek.

AVEN OM STATISTIKEN SER DIGER UT
(arlig per capitakonsumtion av vin ir en
halv tesked jamfért mot Frankrike dir
det ror sig om 60 liter) har Indien en
medelklass om 300 miljoner potentiella
konsumenter. Speciellt f6r kvinnor &r vin
- mildare 4n whisky, mindre rapigt 4n 6l
- perfekt.

Det drojde darfor inte linge forrdn Gro-
vers fick konkurrens, framst av vighalsiga

entreprenérer fran Mumbai som Indage
och Sula vars vingardar drar nytta av Sa-
hyadridalens hovsamma temperaturer.
Chateau Indage tillhér samma féretag
som driver exklusiva nattklubbar. De till-
verkade frn boérjan en av Indiens bist
siljande champagner. Nu har sortimentet
breddats med hjilp av franska oenologer
och man arrangerar dessutom ett rligt
jippo - en festlig vintrampning dit Bol-
lywoods (eller ska det kanske heta Mol-
lywoods nufértiden?) stjarnor kimpar om
inbjudningar.

Sula Vineyards har investerat i en folk-
ligare stil och drivs av en fore detta IT-
yuppie tillsammans med en konsult fran
det kaliforniska vindistriktet i USA. Dirav
deras specialsatsning pa zinfandelviner
av sticklingar fran Napa Valley. Liksom
sd manga amerikanska vingardar &r deras
6ppen for turism med rundvandringar,
souvenirbutik och provsmakning i en bar
som 6verblickar vingdrden och vineriet.
Sammantaget har det resulterat i att Sula

pa kort tid uppnatt en férsiljningsvolym
pa en miljon buteljer per ar, med siktet in-
stallt pa fem miljoner 2010.

Det maste dock podngteras att ett pro-
blem fér indiska viner tenderar att vara
just denna stravan efter att uppna stor vo-
lym p4 kortast mojliga tid, med 6verexplo-
atering av jorden och att druvorna pressas
till det yttersta, s i virsta fall méter kon-
sumenterna allt blaskigare viner.

MEN JUST IDAG LER SOLEN och nya mér-
ken introduceras varje ar: fyrtio vingdrdar
lar vara under utveckling. Spritkungen
Vijay Mallya — som star bakom det fram-
gangsrika olet Kingfisher och ett flygbolag
med samma namn - slar just nu sig in pa
marknaden genom att képa upp vingardar
inte bara i Indien utan i Loiredalen, Ka-
lifornien och Sydafrika. Internationella
spelare som kanadensiska Seagram och
australiensiska Howling Wolves investe-
rar ocksa i Indiens vingardar. >
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Big Banyan dr det
allra senaste vinet
i butikerna. Dess
dagare dr framst
kdnda for att produ-
cera en av Indiens
mest salda whisky-
sorter. Nu hoppas
man pa samma
framgdng inom
vinbranschen.

"Att vin dessutom dr perfekt till curry ar
en revolutionerande upptackt som gjorts
i Indien under de senaste aren”

Det allra senaste vinet i butikerna, och
kanske diarmed det mest intressanta att
prova fér att se varthin vindarna bla-
ser, heter Big Banyan och ar charmigt
dopt efter det heliga tempeltriadet. Dess
dgare ir signifikativt nog framst kiand
for en av Indiens mest silda whiskysor-
ter, Original Choice, men vintillverk-
ningen &r ett seridst projekt och firman
har hyrt in en oenolog fran universitetet
i Milano. Vingérdarna ligger i Ramana-
gram utanfér Bangalore och i Sahyadri-
dalen nira Mumbai, och vineriet har
italiensk utrustning. Forsta skérden
har i dagarna dykt upp och Big Banyan
satsar pa en narvaro i turiststinna Goa,
dir intresserade lasare kan rikna med
att hitta vinet pa ledande krogar.

Stilen &r till att borja med foértroende-
ingivande, med snygga etiketter och raf-
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finerad baksidestext. Deras Sauvignon
blanc ar friskt och blekt, uppfriskande
syrligt — som att 4dta knickebrod efter en
vetebulle, kanske med en diskret arom av
mango. Eller 4r det ananas? En bra dryck
i den indiska virmen.

DERAS CABERNET SAUVIGNON (2006) ar
tamligen subtilt i férhéllande till andra
viner som jag kolkat i mig under arbetet
med den hir artikeln som tenderar att
vara nigot hégljudda. Smaken ir kristall-
klar med diskret fruktighet som klingar
angenamt mot gommen.

Att vin dessutom ar perfekt till curry ar
en revolutionerande upptickt som gjorts
i Indien under de senaste aren. Den all-
minna tumregeln att matcha vitt vin
med fisk och fjaderfs, och rétt vin med
rott kott funkar, enligt experter, inte. Is-

tallet maste kryddskalan analyseras.

Man tycks vara rérande ense om att unga
vitviner passar till kycklingkebab, manga
vegetariska ritter och mild kokosbaserad
fiskcurry, medan till kottigare tandoori
bér man vilja rosévin (andra menar att ett
mousserande vin ir en perfekt partner till
en tandoorikyckling). Rédvin gar bra ihop
med masala som innehaller mer kryddor.
Tunga rédviner kolliderar ofta med indisk
mat, fast ett lagrat rédvin matchar moj-
ligtvis en stark sydindisk fiskcurry eller
oljiga lammratter.

En gnutta chilipeppar kan till och med
stimulera smaklékarna och fa viner att
smaka mer, anser de som vagar sticka ut
tungan, ty ett gott vin och god mat gar -
oavsett kryddning - alltid vil ihop.

I alla fall i Indien.
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