Organiskt kooperativ visar
Blomstrande

ovdbruk

aget fran Tierramérica

”Stindig forbéttring och talang for jordbruk &r tva
nycklar till framgéng for ett kooperativ som kan std som
modell for att fa fart pa jordbruket pad Kuba. Allt beror pa
ménniskorna”, sdger agronomen Miguel Angel Salcines,
och fortsitter med andra inslag som gjort denna stadsodling
i Havannafororten Alamar till en framgéngssaga i Kubas
annars svaga jordbrukssektor.

”Vi erbjuder flextid, ganska hoga l16ner och
vidareutbildning. S& drar vi till oss duktiga arbetare
som 4r avgorande for att kunna 6ka den organiska
livsmedelsproduktionen” fortsatte Salcines, ordforande i
kooperativet Vivero Alamar, som odlat helt kemikaliefritt
sedan millennieskiftet.

Framgéngsreceptet innehaller ocksd dppen bokforing,
rittvis vinstdelning, rintefria lan for kooperat6rerna, lunch
pa arbetet och stod for fordldrar med sma barn: de kan
komma en timme senare pa morgnarna.

Den minskliga faktorn har spelat en avgoérande roll for
produktionsokningen. De var bara fem nér de startade 1997
med 800 kvadratmeter och nu #r de 195 som arbetar pa
10,14 hektar och odlar 6ver 230 olika vixter, framfor allt
gronsaker, frukt, bonor och rotfrukter. 95 har akademisk
examen, 42 tekniskt gymnasium, och 25 procent &r
kvinnor.S& Salcines hévdar att detta dr nyckeln for att
uppnd matsikerhet och minska importen.

2012 skot livsmedelsprisrna i hdjden péa grund av déaliga
skordar i manga ldnder, som i USA. Léinderna i Karibien
som alla importerar livsmedel drabbades hart enligt
ECLAC, ekonomiska kommissionen for Latinamerika och
Karibien. Kubas importkostnad 6kade till 1,63 miljarder
USS, néstan 150 $ per capita, vilket dr mycket for ett land
som forsoker aterhdmta sig fran en katastrofal ekonomisk
kris i borjan av 90-talet, och USAs stindigt pagéende
ekonomiska krigforing som kostar 4-5 miljarder $ arligen.
Trots det framhalls Kuba av FAO som det land som lyckats
bést att halla hungern borta frén hela befolkningen.

Vivero Alamar producerade under 2012 400 ton
gronsaker, 5,5 ton ldkeorter och vixter for religiost bruk,
2,6 ton torkade kryddor och 350 ton maskkompost. De
drog ocksé upp 30 000 prydnadsvixter och sticklingar till
frukttrad. De populdraste produkterna bland invénarna i
Alamar ér farska gronsaker.

Vivero Alamar har ocksd borjat ligga in gronsaker,
frukt och orter och svamp till forsiljning. Och till skillnad
fran andra lénder dér ekologiska matvaror oftast dr dyrare,
kan Vivero Alamar hélla ldgre priser dn de som fortfarande
odlas oorganiskt och siljs pa jordbruksmarknaderna.

De laga priserna lockar kunderna, men framfor allt
att gronsakerna dr fdrska, utan kemiska rester och att
betjdningen dr snabb. Men trots de ldga priserna tjdnar
kooperativet bra med pengar, forsikrar produktionschefen
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Inte bara i Alamar. Detta &r Pinar del Rio. Det finns 30 ooo
stads- och forortsodlingar pa Kuba. Foto Eva Brita Jarnefors

Gonzalo Gonzalez. 85 procent av produktionen séljs direkt
till befolkningen, och resten till en av Gamla Havannas
populéraste restauranger, Bodeguita del Medio.

Sedan starten for 15 &r sedan har Vivero Alamar
steg for steg ndrmat sig slutna kretslopp. De tillverkar
egen godsel och olika biologiska bekdmpnings- och
godningsmedel. De odlar mykorrhizasvampar som binder
sig vid rotterna och frimjar tillvéixten, och féder upp
insekter och microorganismer som kan oka skordarna
pa ett naturligt sdtt. Kooperativet samarbetar med 17
forskningsinstitutioner for att utveckla och inforliva nya
organiska jordbrukstekniker och produkter.

Jordbruket sysselsitter 20 procent av arbetskraften
men bidrar med bara 5 procent till BNP. Det maste det bli
andring pa. Vivero Alamar visar vigen.
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